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Griine Cremesuppe

Scharfer Kartoffel-Paprika-Salat

Bunt belegtes Focaccia

Salat mit Zucchini, Erbsen, Spargel, Krautern
und Ziegenkése

Rote-Linsen-Béllchen mit Paprika-Dip und knackigem Salat
SiiBkartoffel-Spinat-Schnecken

Griiner Bohnensalat mit Senf-Vinaigrette,
Speck und gerduchertem Forellenfilet

Pinke Eier mit jungen Erbsen und Roter Bete
Erbsvanilleeis mit geschmolzenen

Aprikosen und Hafergranola



